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Das ALEHOOP Projekt zeigt innovative Fortschritte in der
Proteinforschung von Algen und Leguminosen

Nach mittlerweile vier Jahren engagierter Forschung und Entwicklung hat das ALEHOOP-Projekt bedeutende
Meilensteine im Bereich nachhaltiger Proteininnovation erreicht. ALEHOOP (Bioraffinerien zur Aufwertung von
Restbiomasse aus Makroalgen und Nebenprodukten aus der Verarbeitung von Leguminosen) zielt darauf ab,
die  Produktion kostengiinstiger alternativer  Proteine  fiir  hochwertige  Lebensmittel-  und
Futtermittelanwendungen zu revolutionieren. Dieses Projekt ist von entscheidender Bedeutung, um die
Nachfrage an nachhaltigen Proteinlésungen zu decken und gleichzeitig Europas Abhédngigkeit von traditionellen
pflanzlichen Proteinen wie z.B. Soja zu verringern.

Zu den jlingsten Erfolgen zahlen der erfolgreiche Abschluss mehrerer Projekt-Aufgaben und die Etablierung
eines neuen Forschungsschwerpunkts auf Rotalgen. Anpassungen am Lupinenextraktionsprozess haben
frithere Probleme mit Bitterkeit in Proteinproben wirksam gelost. Diese Verbesserungen haben zu
erfolgreichen Versuchen des Lupinenproteins in Musliriegeln, Shakes, Fleischersatzprodukten usw. gefiihrt und
das Potenzial dieses pflanzlichen Proteins in verschiedenen nachhaltigen Anwendungen in Lebensmitteln
hervorgehoben.

Dartiiber hinaus wurden erhebliche Fortschritte bei der Validierung von Makroalgenproteinen fiir Tierfutter
erzielt. Es wurden dabei verschiedene Szenarien untersucht, die zur Auswahl optimaler Ansétze fiir die Nutzung
von Proteinen aus Meeresalgen in der Tiererndhrung flihrten. Gleichzeitig wurden die
erndhrungsphysiologischen Vorteile von Lupinen-Protein unterstrichen, die eine verbesserte Entfernung von
Anti-Nahrstoffen, eine verbesserte Wasserldslichkeit und vielversprechende Fahigkeiten als Emulgator in der
Lebensmittelindustrie zeigten. Verbrauchertests sollen Ende August 2024 beginnen und sich auf proteinreiche,
nahrstoffreiche Produkte aus Algen und Hilsenfriichten konzentrieren. Diese Tests zielen darauf ab, die
Produktrezepturen zu optimieren und sicherzustellen, dass sie den Erwartungen der Verbraucher
entsprechen. Zu den zu untersuchenden Produkten gehdren Fleischersatzprodukte, Mahlzeitenersatz-Shakes,
hochkalorisches Instant-Kartoffelpiiree und gesunde Snacks.

In Bezug auf die Einhaltung gesetzlicher Vorschriften und den Marktzugang hat ALEHOOP bedeutende
Meilensteine erreicht. Tests haben bestatigt, dass die Proteinextrakte strenge Sicherheitsstandards erfiillen,
darunter Schwermetallkonzentrationen unterhalb der im Codex Alimentarius festgelegten Grenzwerte und die
Abwesenheit von Krankheitserregern. Weitere Studien haben keine Genotoxizitit oder zytotoxische Wirkung
gezeigt, wodurch die Produktsicherheit fiir die Verbraucher gewdhrleistet ist. Zu den laufenden Aufgaben
gehoren weitere behordliche Genehmigungen und das Bewerten der Marktreife, um die Vermarktung des
Produkts zu erleichtern.

ALEHOOP arbeitet aktiv mit anderen Projekten zusammen, die sich ebenfalls auf nachhaltige Proteinquellen
konzentrieren, und unterstreicht damit sein Engagement, das Branchenwissen zu erweitern und eine kollektive
Aulenwirkung zu erzielen. Eine wichtige Prioritdt besteht darin, das 6ffentliche Bewusstsein zu schérfen und
Forschungserkenntnisse tber breite Partnernetzwerke zu teilen, um die Sichtbarkeit und den Einfluss des
Projekts zu erhéhen.

In der bevorstehenden Zeit liegt der Schwerpunkt insbesondere auf der Fertigstellung wichtiger Ergebnisse,
der weiteren Verfeinerung von Nutzungsstrategien und zum geistigen Eigentum.

ALEHOORP - 887259 Page 0 of 2



* Horizon 2020
b i European Union Funding
for Research & Innovation

} R;‘,’ %Bio based Industries

Das bevorstehende letzte Konsortium-Meeting soll ebenfalls dazu genutzt werden, die weitere Zusammenarbeit
von Projektpartnern und die Verbreitung der Projektergebnisse anzustoRen.

Uber das Projekt: ALEHOOP ist ein von der EU finanziertes Projekt, welches im Juni 2020 gestartet ist und auf
einem Konsortium aus 16 Partnern aus 6 verschiedenen Landern basiert: Spanien, Deutschland, Belgien,
Norwegen, Irland und Tschechien. Es handelt sich um eine InnovationsmaRnahme, die vom BBI-JU finanziert
wird. Das Projekt lduft noch bis Februar 2025.

Uber das BBI-JU: Das Bio-Based Industries Joint Undertaking (BBI-JU), mittlerweile als Circular Bio-Based
Europe Joint Undertaking (CBE-JU) bekannt, ist eine Partnerschaft zwischen der Europdischen Union und
dem Bio-Based Industries Consortium (BIC) zur Finanzierung von Projekten, die wettbewerbsfahige zirkulére
biobasierte Industrien in Europa fordern.

ALEHOOP Koordinierungs-Team: alehoop@contactica.es

Irene Benito (Offentlichkeitsarbeit): irene.benito@contactica.es
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